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多年来，创优夺牌凝聚了汪恕有滴醋的品牌价值和社会效
应。1982年汪恕有滴醋被淮阴地区行政公署评为淮阴地区优质
产品；1984年参加江苏省乡镇企业赴京展览；1987年被评为江苏
省优质食品；1988年荣获首届中国食品博览会银质奖；1989年荣
获国家农业部优质产品奖；1990 年荣获中国食品工业十年新成
就展示会优秀新成果奖；1994 年荣获第五届亚太国际贸易博览
会金奖，同年荣获江苏省食品展销会金奖；1998年汪字牌滴醋被
评为江苏省著名商标；2009年被列入江苏省级非物质文化遗产；
2010 年荣获中国十大最具发展潜力醋品牌；2011 年荣获长三角

地区优质食品奖，同年被国家商务部认定为中华老字号；2015年
4月，板浦汪恕有滴醋成功获批国家地理标志保护产品。

在屡获殊荣的同时，汪恕有滴醋也获得了党政领导、社会
名流、文人墨客的广泛赞誉和好评。原中央顾问委员会委员惠
浴宇在 1987 年春为汪恕有滴醋题词：“汪恕有滴醋，幼年即闻
名，事隔数十年，香醇胜当年”。全国人大常委会原副委员长顾
秀莲在 1987 年 5 月视察汪恕有滴醋厂后题赠“发挥传统特色，
争创优质产品”。已故中国科学院资深院士、著名物理学家、全
国政协常委汪德昭在 1989 年 7 月品尝汪恕有滴醋后挥毫写下
了“增强创业意识，香飘世界市场”的题词。已故中国科学院院
士、著名细胞生物学家汪德耀、我国已故的电影表演艺术家程
之先生、著名书法家吴寿石先生，都曾亲临汪恕有滴醋厂视察
指导工作并热情洋溢地为之题词。

随着科技的发展和市场竞争的日趋激烈，老字号品牌的发
展面临着产品结构老化、生产方式落后的问题。为了强化品牌
创新，汪恕有滴醋厂根据市场需求，对传统产品采取多种方式
进行改进和革新，对于极具市场潜力的产品在保证质量的同时
不断完善，对于代表未来发展趋势的产品，积极研发并引导消
费，根据不同消费群体需求，相继开发了礼品醋、宴会醋、口服
醋、年份醋、果醋饮料等 20 多个附加值高的新产品，使老产品

“锦上添花”。2011 年 5 月，企业建成了 1000 平方米的滴醋文化
展示馆和非物质文化遗产传承基地，展示老字号企业的品牌历
史文化，提升了企业的知名度。

近几年来，汪恕有滴醋厂不断加快技改力度，扩大生产规
模，2014 年滴醋产量达到了 3500 吨，实现销售收入 1730 万元，
利税 350 万元。企业依靠技术创新来提高产品的科技含量和
生产技术水平，不断加大硬件投入，密切关注国内外先进制醋
企业设备的发展状况，适时引进先进的生产和检测设备，用于
生产管理和产品控制，先后进行了以池代缸集中发酵和以翻醅
机替代传统人工翻醅，实现了制醋工艺机械化、自动化、流水线
生产，克服了人工操作存在物料混合不匀、翻醅周期长和发酵
供氧不足等现象，从而使糖化、酒化、醋酸发酵的原料利用率大
幅度提高，产品风味得以稳定和提升。食醋的后处理陈酿和包
装是生产中重要环节，也是容易出现产品质量问题的关键环
节，企业购置了二十多只玻璃储罐，把成品醋分级陈酿，通过后
熟密封储贮，专管密闭输送，提高了工效，减少了二次污染。同
时还引进了两条先进的全自动包装生产线，实现了产品从洗瓶
到灌注包装自动化操作，进一步提高企业生产智能化水平，保
证了老字号产品的品质。板浦汪恕有滴醋的各项质量指标均
高于国家标准，生产技术水平在同行业中处于领先地位，该产
品现已获得国家地理标志保护产品，板浦汪恕有滴醋厂已发展
成为江苏食醋行业的标杆企业之一。

百年汪恕有 佳名传世久久

“穿海州，吃板浦，南城古财主”，是连云港的传统民谣，见证了历史上有“淮北盐都”之称

的古镇板浦繁盛的饮食文化，有着340年悠久历史的汪恕有滴醋便是板浦饮食文化的重要

组成部分。清乾隆二十八年，板浦开始划归海州，设立了海关监督，建造了城门、城墙和护城

河、吊桥等，成为苏北地区一个经济重镇和三大盐运内港码头之一。那时，板浦盐池星罗棋

布，盐坨连绵如山。苏北苏南的一些垣商（垣商指拥有仓储运销经营权的盐滩所有者），尤其

是雄厚的徽商和扬州盐商都云集于此，到处建造店堂大院，板浦从此开始兴旺发达，商业的

空前繁荣，也推动了古镇饮食文化、醋文化的发展。

板浦汪恕有滴醋酿造历史可以追溯到
清初顺治年间。板浦汪恕有滴醋的创始人
汪一愉（生于公元1633年）原籍徽州（今安
徽歙县），于清康熙初年迁徙板浦大寺巷。

公元1658年前后，汪一愉在家中建一作坊，
以熬制出售“老糖”维生，后改用高粱酿制食
醋。他精明强干且心灵手巧，悉心钻研制醋
配方，不断改进操作工艺，很快摸索出一整

套技术经验，使醋质越做越好。他家做出来
的醋色泽鲜明无浑浊，酸度浓醇而不厌，每
次食用只需数滴则味美津香，醇厚悠长且风
味独特，故人们称之为“滴醋”。

康熙十四年（1675），汪一愉在板浦场盐
课司大使田种玉的支持和倡导下，在自家作
坊门口挂上了“汪恕有”的金字招牌，两旁对
联为“恕心能及物，有道自生财”。从此，“汪
恕有”滴醋在古海州乃至两淮地区打响了名
声，当时年产只有五六十担，销售供不应求。

康熙五十三年（1714），汪一愉病逝，享
年81岁，葬于板浦城西墩瑯庄艮山坤向（今
板浦尤庄村），有子灿玉、灿文二人，他们继承
父业仍以制醋为生。到第五代汪榖做醋时，
作坊迁至靠镇中心的小巷内，并将滴醋生产
发扬光大，年产量达到三四百担，并且有雇
工4名，在镇上很有名气。这条小巷被当地
群众称为“汪醋巷”，巷名一直沿用至今。

清时海州历任知府都特好食用汪醋，经
常派人到板浦“汪恕有醋坊”来挑运。乾隆
十六年（1757）春，乾隆皇帝二次下江南船过
运河时，海州知府方鲁前往觐见，在所贡献
的地方名特产品中就有“汪恕有”滴醋。乾
隆皇帝开始时不屑一顾，但品尝后顿感酸醇
爽口、回味悠长，不由得龙颜大悦，失声连赞

“美哉！美哉！”皇帝金口玉言一出，“汪恕
有”滴醋名气大增，成为皇室贡品。

大才子袁枚听说此事喜出望外。袁枚不

仅是中国文坛上的著名诗人和文学家，还是
一位对烹饪学有专门研究的美食家。乾隆八
至九年袁枚任沭阳县令时，就对板浦汪氏滴
醋有所耳闻，但没有仔细考究过。当他为其
烹饪专著中“作料”一节犯难，正因品尝许多地
方的名醋不甚满意时，闻听乾隆皇帝赞誉板
浦醋，怎能不高兴？不久，刚交四十岁的袁枚
便辞去江宁县令职务，亲自到板浦考察，并购
得一坛汪氏滴醋，烹制了一碟糖醋鱼，尝后认
为名不虚传。他在烹饪名著《随园食单》的“作
料须知单”一章中特别推崇板浦滴醋，写道：

“……以板浦醋为第一，浦口醋次之。”
《随园食单》是我国清代一部系统论述

烹饪技术和南北菜点的重要著作，该书首次
出版于乾隆五十七年（1792），1979 年日本
东京岩波书店将其译成日文出版，中国商业
出版社、江苏古籍出版社、广东科技出版社
也曾多次出版印刷该书。

明末清初的苏北古镇板浦，醋缸作坊遍布
市井，醋业兴旺。至清乾隆年间，板浦酿醋进
入鼎盛时期，有大小醋坊12家，据《江苏省非
物质文化遗产普查海州区资料汇编》记载，乾
隆年间的板浦汪恕有滴醋曾一度作为贡醋。

《板浦春秋》记载，1931年5月，国民党
中央实业部在南京国货陈列馆举办的“江苏
特产展览会”上，实业部长孔祥熙为汪恕有
滴醋颁发了名特优产品奖，板浦汪恕有滴醋
有了超越物质价值的名牌元素。

“汪恕有”滴醋以优质高粱为主原料，
麸皮、小麦、大麦、豌豆等为辅料，采用传统
的固态发酵工艺，全天然发酵制作而成；该
醋含有多种有机酸和高级醇，有丰富的维
生素，具备调节人体血液酸碱平衡、消除疲
劳、健脾开胃、促进消化、降低血脂、活血化
瘀、提高肠胃杀菌能力、美容护肤等多种功
能，辅食调味和佐药疗疾堪称佳品。而且
此醋久储不变质，愈陈味愈香，故深受人们
喜爱和传颂。古镇板浦的饮食文化所以出
名并有“吃在板浦”之称，各种美味佳肴使
用“汪恕有”滴醋作佐料也是原因之一。

汪恕有滴醋的酿造技艺数百年来一直
采用固态发酵方法，其原料和配方十分考
究。酿醋的主要原料非东北优质高粱不
用。大曲为自制，制法秘不传外。最为关
键的是制曲技艺，酿醋大曲在微生物作用
后遗留物质很多，氨基酸含量也非常丰富，
与后来醋的独特风味有着密切关系。各道
工序的时间、火候，全靠眼看、手抓、鼻闻，
生产工艺主要有制醅、酿醋、淋醋和存醋四

个阶段。汪恕有滴醋以酒醅拌料发酵，制
醅即在蒸熟的高粱糁饭中加入自制的大曲
进行糖化和酒化，制出酒醅。酿醋采用固
态发酵方法，在酒醅中拌入麸皮稻壳，加温
后接下醋酸菌种，增温至40℃左右进行人
工翻醅，每天2次，使发酵池内醋醅疏松，
在控制好温度、水分的基础上，醋酸菌经过
12天左右的生长繁殖，生成醋酸和芳香的
酯类物质。淋醋，即把发酵成熟后的醋醅
转运至淋醋池内，用醋稍浸泡，方可淋出生
醋。生醋经口感和色泽调兑后过滤，进行
高温灭菌后存储起来。存醋就是将灭菌后
的熟醋放入瓮中，置于露天场地经半年以
上的风吹、日晒、雨淋，醋液更加清纯，有机
酸与醇类转化为芳香的酯类，使成品醋香
醇可口，风味独特，且愈陈愈香。

汪恕有滴醋实行嫡传制。自汪一愉创
制以来，始终恪守“传男不传女，传嫡不传
外，传媳不传婿”的祖训，祖传配方，秘不示
人。虽子孙繁衍，旁枝逸出，但只有历代嫡
传儿子得其真传。至今已有十一代传人。

首创人汪一愉（1628-1711 年），掌门年份
1658 年，是板浦汪恕有滴醋的创始人；第
二代传人汪立文（1650-1735 年），掌门年
份1679年；第三代传人汪传浩（1672-1759
年），掌门年份1708年；第四代传人汪世鉴
（1713-1795年），掌门年份1743年；第五代
传人汪禾谷（1751-1834 年），掌门年份
1779 年；第六代传人汪麟瑞（1788-1873
年），掌门年份1821年；第七代传人汪昌溶
（1822-1904年），掌门年份1853年；第八代
传人汪琨（1850-1933 年），掌门年份 1885
年；第九代传人汪文锦（1892-1975年），掌
门年份1929年；第十代传人汪亮祖（1919-
2013年），掌门年份1955年；第十一代传人
汪宗遂（1959年生），掌门年份1990年。

从清初到民国200多年时间里，原“汪
恕有醋坊”生产的醋多为缸坛灌装，贴用

“汪恕有滴醋”或“汪”字的板印红纸黑字标
识，虽然天长日久，汪氏子孙蕃衍，制醋作
坊旁枝逸出，但遵汪氏祖训，非嫡系传人都
不得挂用“汪恕有醋坊”招牌和使用“汪恕
有滴醋”的标识，后来发展到瓶装，即开始
用油印的“汪恕有”标识。

汪恕有滴醋前进的步伐与时代命运息息
相关。1938年，日寇飞机轰炸板浦前，时局很
紧张，汪氏第九代嫡系传人汪文锦和其子汪
亮祖把生产的醋主要依靠水路运至大伊山、
灌南、响水口等地，板浦遭受敌机轰炸时，汪恕
有滴醋的生产陷于停顿，其后，虽维持生产，但
无大的发展。1948年10月板浦解放，汪恕有
第十代嫡系传人汪亮祖以私人作坊生产滴醋
出售，当时产销量只有一千多担，雇工6人，产
品主要销售在淮阴地区。

1956年，成立板浦供销合作社小饼店，下
辖滴醋、酱油、副食品三个车间，主要负责人为
李广兴、王金富。汪亮祖积极响应政府号召
参加公私合营，担任滴醋车间主任，把滴醋的
配方和工艺公开献给党和人民，当时企业固
定资产不足十万元，“一台碾子一盘磨，一年只
产百十多吨醋”。1966年文革开始，商标中的

“汪恕有”三字被当作“四旧”破除，改换成“板

浦滴醋”商标；滴醋产量和质量均处于停滞不
前的状态。1969年板浦供销合作社小饼店并
入板浦综合厂，该厂主要负责人为梅正友，汪
亮祖任酱醋车间主任。1973年板浦综合厂解
体，原酱醋车间单独划出成立板浦酱醋厂，主
要负责人为时恒荣、葛玉民。

1979年，党的十一届三中全会以后，党
委、政府对滴醋生产高度重视，恢复了“汪恕
有”老字号商标，扩大了生产车间。滴醋的产
量提升到600余吨，当时的主要负责人为徐桂
珍。1983年又改名为灌云县板浦副食品厂，
主要负责人为徐连山，下辖滴醋、酱油、酱菜、
茶食四个车间，汪亮祖仍为滴醋车间负责人。

1992年7月，在原灌云县板浦副食品厂的
基础上，组建成立了连云港市板浦汪恕有滴
醋厂，实现了品牌与企业名称的统一，厂长为
汪氏滴醋第十一代嫡系传人汪宗遂。他年富
力强，勇于开拓，带领全厂员工奋力拼搏，依托

传统工艺，不断提高产量和生产技术水平，使
企业各项经济指标在全市乡镇企业中名列前
茅，滴醋年产量扩大到1200吨，企业被评为江
苏省乡镇企业明星企业。1994年汪宗遂被评
为连云港市十佳厂长经理，2000年被评为江
苏省优秀青年企业家，2003年荣获连云港劳
动模范称号。2003年12月，连云港市板浦汪
恕有滴醋厂为了适应市场经济的发展，由镇
办集体企业改制为民营企业，改制后企业名
称不变，企业主为原厂长汪宗遂。

2005年，连云港市板浦汪恕有滴醋厂荣
获全国工业旅游示范点称号，企业新上了一
条年产1000吨的生产线，并在蒸料、醋酸发
酵、淋醋车间增添了十多台机械设备，提高了
产品的质量，减轻了传统手工制醋工艺的劳
动强度，而且提高了企业的经济效益。到
2008年，汪恕有滴醋的产量达到了2500吨，产
品销往江苏、山东、浙江、上海、河南、广东等地

区，在市场上供不应求。汪恕有滴醋2009年
荣获江苏产品万里行金奖、连云港市十大旅
游纪念品、2010年被评为港城十大商标。

板浦汪恕有滴醋具有“酸、绵、醇、香、甜”
五大特色，其色泽鲜明、酸而不涩、味美津
香、醋香醇厚，过夏不腐，入冬不冻。只要打
开瓶盖，浓郁的醋香味便扑鼻而来；滴入碗
底数滴，转几转，清透的醋液便均匀地形成
一圈，挂在碗边，煞是诱人，这与汪氏传人
世代传承的酿制技艺是密不可分的，而且
还与后熟陈酿有关，存放在陶土坛中的原
醋经过夏日曝晒，冬季冰冻，醋中的水分和
挥发酸大量散失，其浓度和不挥发酸含量
大大提高，各种成分不断进行化学反应
——主要是酸类和醇类的酯化反应，使成品
具有了浓郁的芳香，而且醋中的多种有机酸
在陈酿中得到转化，更增强了汪恕有滴醋的
口感和风味。
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